
Avant d’imprimer votre petit livre, 
quelques recommandations... 

Pour que le pliage soit réussi 
il faut imprimer le petit livre 

en conservant sa taille d'origine (100%) 
(vérifiez que votre logiciel de lecture de fichiers pdf 

ne réduise pas le document au moment de l'impression). 

Économisez du papier en imprimant ce 
document à partir de la page 2. 

Si vous ne parvenez pas à plier votre petit livre, 
regardez notre vidéo explicative sur 

www.lespetiteshistoires.fr 

… quelques mots sur l'aide à la lecture... 
Ce petit livre a été aménagé pour faciliter la lecture : 

Un code couleur segmente les mots en syllabes (alternance rouge/bleu) 
et signale les lettres muettes (en gris clair). 
Cette aide au décodage permet aux enfants de lire plus rapidement et 
d'être plus disponibles pour comprendre et apprécier le texte. 

Pour améliorer le confort de lecture, nous utilisons la police                       ou 
De plus, l'interlignage et la taille des caractères ont été augmentés. 
Vous pouvez également imprimer le document en A3.

… quelques informations... 
Le petit livre que vous allez imprimer est protégé par la licence Creative Commons 

Attribution - Pas d’Utilisation Commerciale - Pas d’œuvres dérivées 
Vous avez le droit de reproduire, distribuer et communiquer l’œuvre mais en respectant les conditions suivantes : 

– Vous devez attribuer l’œuvre de la manière indiquée par l’auteur de l’œuvre ou le titulaire des droits (mais 
pas d’une manière qui suggérerait qu’ils vous approuvent, vous ou votre utilisation de l’œuvre). 

– Vous n’avez pas le droit d’utiliser cette œuvre à des fins commerciales. 
– Vous n’avez pas le droit de modifier, 

de transformer ou d’adapter cette œuvre.

… et des idées pour nous soutenir ! 
Afin de promouvoir le site et d'enrichir son contenu, 
nous vous remercions de ne pas diffuser ce document. 
Partagez plutôt l’adresse ou la fiche de votre livre préféré 

www.lespetiteshistoires.fr 
Enfin, vous l'avez remarqué, c'est gratuitement que 
nos petits livres sont mis à votre disposition. 
En revanche, nous n'avons toujours pas réussi à  
convaincre l’hébergeur du site d'en faire autant ! 
Vous pouvez donc aussi nous soutenir en faisant un don. 

Il suffit de flasher le QR code  
et c'est vous qui fixez le montant ! 

Merci et bonne lecture !



- Tu es sûr de n'en avoir 
jamais mangé ?

- Non, dit Blaireau.

- Eh bien, régale-toi, tu m'en
diras des nouvelles… Pour 
ma part, je vais faire une 
petite sieste !

Et il fla sans attendre dans 
son terrier, le ventre plein, 
l'estomac rassasié.

La soupe aux

Michel Piquemal
d'après un

conte picard

C'était l'hiver. Il y avait bien 
longtemps que Renard n'avait rien
trouvé à se mettre sous la dent. 
Son estomac criait famine. Il 
tournait et retournait dans son 
terrier, cherchant une idée pour 
sortir de ce triste embarras.

Soudain, il ramassa quelques 
cailloux et fla chez Compère 
Blaireau. 

- Très cher ami, lui dit-il, 
pourrais-tu s'il-te-plaît, me 
prêter une casserole ? J'en 
ai besoin pour me préparer 
une soupe aux cailloux… la 
mienne est toute trouée.

Blaireau se méfait comme la 
peste des tours de son ami 
Renard. Il n'aimait guère lui 
ouvrir sa porte. Mais il 
n'avait jamais entendu 
parler d'une telle soupe et sa
curiosité emporta le marché.

- Voilà, dit Renard au bout 
d'une bonne heure,
maintenant ce doit être à
point. Apporte-nous deux 
assiettes.

Il se servit abondamment du
lard et des légumes qu'il
avala à grande vitesse. Puis 
il remplit l'écuelle de
Blaireau d'une bonne louche
de cailloux.

Il laissa entrer le rusé 
compère.

- Oh, je n'ai pas besoin de
grand chose, promit 
Renard… Juste un peu d'eau
et un bon feu !

Et il mit les cailloux à cuire
dans la casserole.

Blaireau se grattait la tête
d'un air sceptique :
- Cela ne doit pas être bien
bon !

- Tu verras, promit Renard, je ne
connais rien de plus exquis que la
soupe aux cailloux. À propos, cher
compère, n'aurais-tu pas 
quelques légumes pour rendre la
soupe plus moëlleuse ?
Blaireau pela quelques pommes de
terre, prit trois carottes et deux 
navets qu'il plongea dans l'eau 
bouillante.
Et la soupe aux cailloux cuisait,
cuisait… sous l'œil attendri de
Blaireau.
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- C'est là que tu te trompes,
répliqua Renard. Ces pierres sont 
un délice si on les laisse cuire
assez longtemps. Bien sûr, c'est
encore meilleur si on y ajoute un
peu de sel et du lard.

Blaireau coupa une tranche de
lard fumé et la plongea dans la 
marmite.


