Pour que le pliage soit réussi
il faut imprimer le petit livre
I_e S en conservant sa taille d'origine (100%)

(vérifiez que votre logiciel de lecture de fichiers pdf
ne réduise pas le document au moment de l'impression).

document a partir de la page 2.

h] Sto , ( e S Si vous ne parvenez pas a plier votre petit livre,

pe t'\teS Economisez du papier en imprimant ce

regardez notre vidéo explicative sur
- WWW. fr

Le petit livre que vous allez imprimer est protégé par la licence Creative Commons
Attribution - Pas d’Utilisation Commerciale - Pas d’ceuvres dérivées

Vous avez le droit de reproduire, distribuer et communiquer I'ocuvre mais en respectant les conditions suivantes :
— Vous devez attribuer I'ceuvre de la maniére indiquée par l'auteur de I'ceuvre ou le titulaire des droits (mais
pas d'une maniére qui suggérerait qu’ils vous approuvent, vous ou votre utilisation de I'ceuvre).

— Vous n‘avez pas le droit d'utiliser cette ceuvre a des fins commerciales.

@ @@ — Vous n‘avez pas le droit de modifier,

BY NC ND de transformer ou d’adapter cette ceuvre.

Afin de promouvoir le site et d'enrichir son contenu,
nous vous remercions de ne pas diffuser ce document.
Partagez plutot I'adresse ou la fiche de votre livre préféré

WWW. fr

Enfin, vous I'avez remarqué, c'est gratuitement que

nos petits livres sont mis a votre disposition.

En revanche, nous n'avons toujours pas réussi a
convaincre I'hébergeur du site d'en faire autant !

Vous pouvez donc aussi nous soutenir en faisant un don.

Il suffit de flasher le QR code
et c'est vous qui fixez le montant !

Merci et bonne lecture!
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Cette recette a été réalisée
pour compléter la lecture de
la petite histoire

« Le cecret de la cabane »
de Marie Pagoulatos

disponible sur

WWW. fr
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Pour cette recette,
il faut :

500 g de sucre
10 feuilles de gélatine

175 ml de jus de fraises
(ou d'autres fruits selon tes golits)

2 blancs d'ceufs
250 ml d'eau
un peu d'huile
du sucre glace

€
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2 casseroles

1 bol

1 saladier

1 batteur

1 moule rectangulaire
du papier cuisson

pour s'occuper des cuissons,
des appareils électriques et
modérer la consommation de
friandises !



